13.50 1 20.50

ROASTBEEF VOM BIO RIND, BRATKARTOFFELN,
SAUCE TARTARE
24.00

w’ KLEINER GEMISCHTER SALAT
™€ 450 JOGHURT ODER BALSAMICO DRESSING

3ERLEI GSCHMIERTES
WILDKRAUTERCREME, OBATZDA, GRIEBENSCHMALZ
8.00

SAIBLINGS-MATJES VOM SCHLIERSEE, BUTTERMILCH,
KARTOFFEL , APFEL , ROSTZWIEBEL
23.50

I I I SUPPE VEGETARISCHI/IVEGAN
GURKENKALTSCHALE, GERAUCHERTER SAIBLING, ‘
GELBE PAPRIKA ' KASESPATZLE. ROSTZWIEBELN, KLEINER SALAT
E 1 9.00 £ g950/12.00
m _j’ RINDERKRAFTBRUHE, PFANNKUCHENSTREIFEN GRAUPENRISOTTO, SOMMERLICHES GEMUSE,
6.00 ZWEIERLEI RUCOLA , CONFIERTE TOMATE VEGAN
4 13.50
ﬁ’ GROSSER FRUHLINGSSALAT, ZIEGENKASE,
GEROSTETE KERNE
I-L-I VORSPEISEN 12.50
_,g JUFFINGERS BEEF TATAR, CONFIERTES BIO-EIGELB, KREN,
CD CROSTINI
I I AUCH ALS HAUPTGANG MOGLICH HAUPTSPEISEN

CEVICHE VOM SAIBLING, FENCHEL, ERBSE, RADIESERL GESCHNETZELTES VOM BIO KALB , SPATZLE, SOMMERGEMUSE

14.00
24,50
SCHMANKERL
&' JUFFINGERS SCHWEINSBRATEN, SPECKKRAUTSALAT ,
& | ! DESSERT

KARTOFFELKNODEL

12.00 1 15.00 KAISERSCHMARRN, APFELMUS
JUFFINGER IST UNSERE BIOMETZGEREI ¢ FRISCH DAUERT'S A BISSL [CA 25 MIN])
AUS TIROL —,é’ WIENER SCHNITZEL VOM BIO KALB, BRATKARTOFFELN, 11.00

PREISELBEEREN
UNSER BROT KOMMT VON DER 20.00 /1 24.00 4

MOUSSE AU CHOCOLAT

o 7.00/10.00
- WURSTSALAT 2 °

e

BIOBACKEREI BROTZEIT

DIE FISCHEREI SCHLIERSEE BRINGT UNS

FANGFRISCHEN FISCH 9.00 BAYRISCH % BAYRISCH CREME., MARINIERTE BEEREN
10.00 SsCHWEIZER e 7.50

ALLE PREISE IN EURO INKL. MWST. . 2 s 5 7 )

UND BEDIENUNGSGELD BROTZEITBRETTL, MILCHBUBEN-KASE =" = ™ g HAUSGEMACHTES EIS
11.50 e SORTE NACH TAGESANGEBOT

BEI BEILAGENANDERUNGEN ERLAUBEN MIT CEVICHE UND TARTAR 2 2 %7

WIR UNS FUR DEN MEHRAUFWAND +5.00 2.00/ NOCKE

PAUSCHAL €1.00 ZU BERECHNEN MIT 2CL GREY GOOSE VODKA

+5.00
AUF ALLERGENE BITTE DAS BACKHENDL AUS DER BIO KEULE. BUNTER
SERVICEPERSONAL ANSPRECHEN i(sAgg"OFFELSALAT, SUSSER SENFSCHMAND

900-0X0-34d



