
7. Phosphat

8. Süßstoffe

9. Koffein

10. Chinin

11. Gewachst

12. Taurin

1. Farbstoffe

2. Konservierungsstoffe

3. Antioxidationsmittel

4. Geschmacksverstärker

5. Schwefeldioxid

6. Schwärzungsmittel

S
P

E
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E
K

A
R

T
E SUPPE

RINDERKRAFTBRÜHE, KALBSBRÄTSTRUDEL, GEMÜSESTREIFEN  
8.50

KLARE TOMATENESSENZ , KNUSPERGARNELE , BASILIKUMÖL    
9.50  

VORSPE ISEN

JUFFINGERS BEEF TATAR, CONFIERTES BIO-EIGELB,  
KREN, CROSTINI
16.00 1 0 0 G 
23.00 1 8 0 G

3ERLEI GSCHMIERTES, BROTZEIT BROT 
K A R T O F F E L K A A S ,  O B A T Z D A ,  P I K A N T E  T O M A T E N C R E M E

10.50

KLEINER GEMISCHTER SALAT 
5.50 J O G H U R T  O D E R  B A L S A M I C O  D R E S S I N G

CEVICHE VON DER LACHSFORELLE, GEEISTE ROTE BEETE,  
BUTTERMILCH, SENFKRESSE   
17.50

SNACKY SNACKY 
W E C H S E L N D E  S N A C K  G E R I C H T E  

VEGETARISCH/VEGAN

KÄSESPÄTZLE , RÖSTZWIEBELN, KLEINER SALAT 
10.50 / 14.50

RAHMSCHWAMMERL , SERVIETTENKNÖDEL , GEREIFTER BERGKÄSE       
15.50

GEBACKENER BLUMENKOHL, CHILI-MAYO, PETERSILIEN PESTO, WILDKRÄUTER      
15.50 V E G A N

MOGLIS OFENKARTOFFEL , BLAUKRAUTSALAT, GERÖSTETE KERNE, 
SOJA-KRÄUTER-JOGURT V E G A N

15.50 

GROSSER SOMMERSALAT, ZIEGENKÄSE, GERÖSTETE KERNE,  
FEIGENSENF      
16.00

SCHMANKERL

JUFFINGERS SCHWEINSBRATEN AUS NACKEN UND BAUCH,  
SPECK-KRAUTSALAT, KARTOFFELKNÖDEL  

3

14.50 / 17.50

WIENER SCHNITZEL VOM BIO-KALB, BRATKARTOFFELN, 
PREISELBEEREN 
22.00 / 28.00

WURSTSALAT, BROTZEIT BROT 
2 ,  3 ,  5

10.00 B A Y R I S C H

11 .00 S C H W E I Z E R

BROTZEITBRETTL , BROTZEIT BROT 
2 ,  3 ,  5 ,  7

15.50
M I T  TATA R  U N D  C E V I C H E  

2 ,  3 ,  5 ,  7

+4.00

BACKHENDL AUS DER BIO-KEULE , BUNTER KARTOFFEL- 
SALAT, SÜSSER SENFSCHMAND     
17.00

WEISSWURST, SÜSSER SENF    
3.00

DE SSERT

KAISERSCHMARRN AUS BIO EIERN, ZWETSCHGENRÖSTER
F R I S C H  D A U E R T ’ S  A  B I S S L  ( C A  2 5  M I N )

13.50

ZWETSCHGENKNÖDEL, BUTTERBRÖSEL, HOLLEREIS         
 

10.50

MOUSSE AU CHOCOLAT  
 

8 .00 / 11 .00

HAUSGEMACHTES EIS

S O R T E  N A C H  T A G E S A N G E B O T

2.50/ NOCKE
M I T  2C L  G R E Y  G O O S E  VO DK A

 +5.00 
M I T  M A R I N I E R T E M S O M M E R O B S T

 +4.50

KÄSEBRETTL , FEIGENSENF, QUITTENGELEE , BROTZEIT BROT    
 

14.00
UNSERE EMPFEHLUNG DAZU: 
EIN GLAS CLEMENS BUSCH RIESLING KABINETT MARIENBURG     

 

0, 15L 8.40

HAUPTSPE ISEN

ROASTBEEF VOM BIO-KALBSRÜCKEN, PFIFFERLINGE ,  
RÖSTKARTOFFELN, SAUCE TARTARE   
28.00

LACHSFORELLE, ZWEIERLEI PETERSILIE, RADIESERL, ERBSE,  
RIESLING KABINETT    
26.50

DUETT VON KALBSLEBER UND BLUTWURST,  
KARTOFFELPÜREE , APFEL , ZWIEBEL     
25.50

J U F F I N G E R  I S T  U N S E R E  B I O M E T Z G E R E I

A U S  T I R O L .

U N S E R  B R O T  K O M M T  V O N  D E R

B I O - B Ä C K E R E I  L O K A L B Ä C K E R E I

B R O T Z E I T 

 

W I R  V E R W E N D E N  A U S S C H L I E S S L I C H  

B I O  E I E R .

D I E  F I S C H E R E I  S C H L I E R S E E  B R I N G T  U N S 

F A N G F R I S C H E N  F I S C H

A L L E  P R E I S E  I N  E U R O  I N K L .  M W S T .

U N D  B E D I E N U N G S G E L D

B E I  B E I L A G E N Ä N D E R U N G E N  E R L A U B E N 

W I R  U N S  F Ü R  D E N  M E H R A U F W A N D

P A U S C H A L  € 1 . 0 0  Z U  B E R E C H N E N

B R O T K O R B  2 . 0 0  

B R E Z E  1 . 5 0

P O R T I O N  B U T T E R  1 . 5 0

F Ü R  D I E  A L L E R G E N  T A B E L L E  

B I T T E  U N S E R  T E A M  A N S P R E C H E N

D
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O

-
0

0
6

D I E S E  G E R I C H T E  S E R V I E R E N  W I R 

D I  -  F R  A B  1 8 : 0 0  U H R ,

W O C H E N E N D E  U N D  F E I E R T A G S 

1 2 : 0 0  -  2 1 : 0 0  U H R .


