
 

 

J U F F I N G E R  I S T  U N S E R E  
B I O M E T Z G E R E I  
A U S  T I R O L .  
 
U N S E R  B R O T  K O M M T  V O M   
J U L I U S  B R A N T N E R  B R O T H A N D W E R K  
 
W I R  V E R W E N D E N  A U S S C H L I E S S L I C H   
B I O  E I E R .  
 
D I E  F I S C H E R E I  S C H L I E R S E E  B R I N G T  
U N S  F A N G F R I S C H E N  F I S C H  
 
A L L E  P R E I S E  I N  E U R O  I N K L .  M W S T .  
U N D  B E D I E N U N G S G E L D  
 
B E I  B E I L A G E N Ä N D E R U N G E N  
E R L A U B E N  W I R  U N S  F Ü R  D E N  
M E H R A U F W A N D  
P A U S C H A L  € 1 . 5 0  Z U  B E R E C H N E N  
 
B R O T K O R B  2 . 8 0   
B R E Z E  2 . 0 0  
P O R T I O N  B U T T E R  2 . 0 0  
 
F Ü R  D I E  A L L E R G E N  T A B E L L E   
B I T T E  U N S E R  T E A M  A N S P R E C H E N  

D I E S E  G E R I C H T E  S E R V I E R E N  W I R  
M O  -  F R  A B  1 7 : 0 0  U H R ,  
W O C H E N E N D E  U N D  F E I E R T A G S   
1 2 : 0 0  -  2 1 : 3 0  U H R .  
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Fabis Tagesschmankerl 

1 .  FARBSTOFFE 
2 .  KONSE RVIE RUNGSSTOFFE 
3 .  ANTIOX IDATIONSMITTE L 

7 .  P HOSP HAT 
8 .  SÜSSSTOFFE  
9 .  KOFFE IN 

10 .  CH ININ 
1 1 .  GE WACHST 
12 .  TAUR IN 

4.  GE SCHMACKSVE RSTÄRKER 
5 .  SCHWE FE LDIOX ID 
6 .  SCHWÄRZUNGSMITTE L 
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RINDERKRAFTBRÜHE, KAASPRESSKNÖDEL 
9.50 
 
STECKRÜBENSUPPE, BREZNCHIPS, STEIRISCHES KERNÖL 
V E G A N  
9.00 
 
 

SUPPE 

KÄSESPÄTZLE, RÖSTZWIEBELN, KLEINER SALAT  
12.50 / 16.50 
 
GESCHNETZELTES VOM PLANTED.CHICKEN, 
SCHWAMMERLSAUCE, SPÄTZLE V E G A N  

20.50 
 
MOGLIS OFENKARTOFFEL, EINGELEGTES GEMÜSE; SENFSAAT, 
KRÄUTER-SCHMAND  

17.00 
 
GRAUPENRISOTTO, BÄRLAUCH, FRÜHLINGSGEMÜSE, MANCHEGO, 
SONNENBLUMENKERNE V E G A N  M Ö G L I C H  

18.00 
 
GROSSER WINTERSALAT, GEBACKENER ZIEGENKÄSE,  
ROTE BEETE, GERÖSTETE KERNE      
18.00  

VEGETARISCH/VEGAN 

JUFFINGERS BEEF TATAR, CONFIERTES BIO-EIGELB,  
KREN, CROSTINI 
18.00 1 0 0 G  
26.00 1 8 0 G   
 
3ERLEI GSCHMIERTES, JULIUS BRANTNER BIO BROT 
G R I E B E N S C H M A L Z ,  B Ä R L A U C H F E T A C R E M E ,  O B A T Z D A   
12.50 
 
KLEINER GEMISCHTER SALAT 
6.00 J O G H U R T  O D E R  B A L S A M I C O  D R E S S I N G  
 
GEBEIZTE LACHSFORELLE, FELDSALAT, KARTOFFELDRESSING, 
POMMERY-SENF, DILLÖL 
18.00 
 
SNACKY SNACKY 
W E C H S E L N D E  S N A C K  G E R I C H T E  

VORSPEISEN 

JUFFINGERS SCHWEINSBRATEN AUS NACKEN UND BAUCH, 
SPECK-KRAUTSALAT, KARTOFFELKNÖDEL  3 
16.50 / 19.50 
 
WIENER SCHNITZEL VOM BIO-KALB, BRATKARTOFFELN, 
PREISELBEEREN  
25.00 / 33,50 
 
WURSTSALAT, JULIUS BRANTNER BIO BROT 2 ,  3 ,  5 
12.50 B A Y R I S C H  
13.50 S C H W E I Z E R  
 
BROTZEITBRETTL, JULIUS BRANTNER BIO BROT 2 ,  3 ,  5 ,  7 
18.50 
T A T A R  U N D  G E B E I Z T E  L A C H S F O R E L L E  2 ,  3 ,  5 ,  7 
+4.00 
 
BACKHENDL AUS DER BIO-KEULE, BUNTER  
KARTOFFELSALAT, SÜSSER SENF SCHMAND     
19.00 
 
WEISSWURST, SÜSSER SENF    
3.50 

SCHMANKERL 

LEBER VOM BIO-KALB, BERLINER ART, KARTOFFELPÜREE, 
APFELSPALTEN, RÖSTZWIEBELN 
28.50 
 
POLTINGER LAMMRAGOUT, SCHUPFNUDELN, 
FRÜHLINGSGEMÜSE, GREMOLATA, BUTTERBRÖSEL 
31.50 
 
SCHLIERSEER GOLDFORELLENFILET, VERSCHIEDENE BEETE, 
ERBSE, BEURRE BLANC 
27.00 

HAUPTSPEISEN 

KAISERSCHMARRN AUS BIO EIERN, KARAMELLISIERTES 
APFELMUS  
F R I S C H  D A U E R T ’ S  A  B I S S L  ( C A  2 5  M I N )  L E T Z T E  B E S T E L L U N G  U M  2 1  U H R  

14.00 
 
RHABARBER-CRUMBLE, VANILLEEIS 
10.50 
 
MOUSSE AU CHOCOLAT    
9.50 / 12.50 
 
HAUSGEMACHTES EIS 
S O R T E  N A C H  T A G E S A N G E B O T  

3.00 / NOCKE 
M I T  2 C L  G R E Y  G O O S E  V O D K A  +5.00 
 
KÄSEBRETTL, FEIGENSENF, QUITTENGELEE,  
JULIUS BRANTNER BIO BROT      
15.50 

DESSERT 


