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Basti‘s Tagesschmankerl 

 

 

J U F F I N G E R  I S T  U N S E R E  
B I O M E T Z G E R E I  
A U S  T I R O L .  
 
U N S E R  B R O T  K O M M T  V O M   
J U L I U S  B R A N T N E R  B R O T H A N D W E R K  
 
W I R  V E R W E N D E N  A U S S C H L I E S S L I C H   
B I O  E I E R .  
 
D I E  F I S C H E R E I  S C H L I E R S E E  B R I N G T  
U N S  F A N G F R I S C H E N  F I S C H  
 
A L L E  P R E I S E  I N  E U R O  I N K L .  M W S T .  
U N D  B E D I E N U N G S G E L D  
 
B E I  B E I L A G E N Ä N D E R U N G E N  
E R L A U B E N  W I R  U N S  F Ü R  D E N  
M E H R A U F W A N D  
P A U S C H A L  € 1 . 5 0  Z U  B E R E C H N E N  
 
B R O T K O R B  2 . 8 0   
B R E Z E  2 . 0 0  
P O R T I O N  B U T T E R  2 . 0 0  
 
F Ü R  D I E  A L L E R G E N  T A B E L L E   
B I T T E  U N S E R  T E A M  A N S P R E C H E N  
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RINDERKRAFTBRÜHE, KRÄUTERPROFITEROLES, SCHNITTLAUCH 
11.50 
 
WEINSCHAUMSUPPE, BÄRLAUCHPESTO 
V E G A N  
10 .50  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
9.00 
 
 

SUPPE 
KÄSESPÄTZLE, RÖSTZWIEBELN, KLEINER SALAT  
14.50 / 18.50 
 
BÄRLAUCHKNÖDEL, GEGRILLTER RADICCHIO, PARMESAN, 
BUTTER 
21.50  

 
„ZAHMER XAVER“, VEGEAN PATTIE, COLESLAW, 
ZWIEBELMARMELADE, GEPICKELTES GEMÜSE, 
KNUSPERKARTOFFELN 
V E G A N  
23.50 
MIT BIO-SPIEGELEI  
+ 3.50 
 
GROSSER FRÜHLINGSSALAT, GEGRILLTER ZIEGENKÄSE, 
FEIGENSENF, GERÖSTETE KERNE  
19.00 
  

 
 
 
 
JUFFINGERS BEEF TATAR, CONFIERTES BIO-EIGELB,  
KREN, CROSTINI 
18.00 1 0 0 G  
26.00 1 8 0 G   
 
3ERLEI GSCHMIERTES, JULIUS BRANTNER BIO BROT 
B Ä R L A U C H F R I S C H K Ä S E ,  G R I E B E N S C H M A L Z ,  O B A T Z D A   
12.50 
 
KLEINER GEMISCHTER SALAT 
6.00 J O G H U R T  O D E R  B A L S A M I C O  D R E S S I N G  
 
SAURER KNÖDEL, ZWIEBEL, RADIESERL, KERNÖL  
13.50 
 

VITELLO FORELLO, BIOKALB, FELDSALAT, SCHLIERSEER 
RAUSCHFISCHSAUCE, KREN 
19.50 
 
SNACKY SNACKY 
W E C H S E L N D E  S N A C K  G E R I C H T E  

VORSPEISEN 
 

 

JUFFINGERS SCHWEINSBRATEN AUS NACKEN UND BAUCH, 
SPECK- KRAUTSALAT, ZWEIERLEI KNÖDEL   
18.50 / 21.50 
 
WIENER SCHNITZEL VOM BIO-KALB, BRATKARTOFFELN, 
PREISELBEEREN  
26.00 / 34.50 
 
WURSTSALAT, JULIUS BRANTNER BIO BROT 
12.50 B A Y R I S C H  
13.50 S C H W E I Z E R  
 
BROTZEITBRETTL, JULIUS BRANTNER BIO BROT 
18.50 
T A T A R  U N D  S C H L I E R S E E R  R A U C H F I S C H  
+4.00 
 
BACKHENDL AUS DER BIO-KEULE,  
BUNTER KARTOFFELSALAT, SÜSSER SENF SCHMAND     
20.50 
 
WEISSWURST, SÜSSER SENF    
3.50 

SCHMANKERL 

VEGETARISCH/VEGAN 

„STRAMMER XAVER“, BIO-OCHSENFETZENBURGER, COLESLAW, 
ZWIEBELMARMELADE, GEPICKELTES GEMÜSE, 
KNUSPERKARTOFFELN 
24.50 
MIT BIO-SPIEGELEI  
+ 3.50 
 
COQ AU VIN VOM BIOHUHN, 2ERLEI KAROTTE, 
GRAUPENRISOTTO, AFFILAKRESSE 
28.50 
 

BACKFISCH VOM SCHLIERSEE (NACH TAGESANGEBOT), BUNTER 
KARTOFFELSALAT, SAUCE TARTARE 
27.50 
 
 
 

HAUPTSPEISEN 

KAISERSCHMARRN AUS BIO EIERN,  
KARAMELLISIERTES APFELMUS  
F R I S C H  D A U E R T S  A  B I S S L  ( C A  2 5  M I N )  L E T Z T E  B E S T E L L U N G  U M  2 1  U H R  

15.50 
 
SCHOKOTARTE, SALZKARAMELL, SCHMAND 
12.50 
 
MOUSSE AU CHOCOLAT     
10.50 / 13.50 
 
HAUSGEMACHTES EIS 
S O R T E  N A C H  T A G E S A N G E B O T  

3.50 / NOCKE 
M I T  2 C L  G R E Y  G O O S E  V O D K A  +5.00 
 
KÄSEBRETTL, FEIGENSENF, QUITTENGELEE,  
JULIUS BRANTNER BIO BROT      
15.50 

DESSERT 


